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Velouté de potiron doux, écume de « Pata negra »
Carpaccio de Serrano et copeaux de Manchego, salade d’herbes aromatiques a I'huile de truffe.
Canon de saumon mi- cuit au sel, créme de petits pois a la coriandre.
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Dos de lieu jaune poélé, quinoa crémeux.
Jarret de veau d'Aveyron cuisson de sept heures, pleurotes et féves sautées au beurre.
Joues de cochon confites et lentilles vertes « du Puy ».
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Pot de chocolat au lait, mousse caramel beurre salé.

Bananes poélées au poivre de Sichuan.
Panna cotta a la feve de tonka, sorbet orange sanguine.
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Le Vrai jambon « Pata Negra », pain tiéde a I'huile d'olive. 12 €
Dos de saumon mi-cuit au sel, créme de petits pois a la coriandre. 10 €
6 huitres de Bouzigues N°2. 13 €
Croustillant de Gorgonzola et jeunes pousses, vinaigrette au miel. 9 €
Cappuccino de potimarron, chantilly de féves, croquant de carotte au cumin. 8€

Poissor »
Loup roti, petits [égumes de saison poélés,jus d'écrevisses. 27 € .
Poélée de seiches aux poivrons, chorizo, basilic et linguines. 18 €
Noix de Saint Jacques poélées, risotto « Carnaroli » au Parmigiano. 27 €
Pavé de lieu jaune cuit au beurre de safran, polenta a I'encre de seiche. 27 €
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Préssé de Boeuf d’Aubrac, écrasé de pomme de terre « Agata » aux olives noires. 22 €
Tartare de boeuf VBF frites et mesclun. 17 €
Joues de cochon confites en cocotte « facon grand-mére » et lentilles vertes. 18 €
Veau d'Aveyron rosé, girolles et endives braisées a l'orange. 27 €

Fromages

Le fromage du moment de « Lou Pastrou ». 8€
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i Crépes Suzette facon « HDP ». 8€

! Sabayon de bananes poélées au poivre de Sichuan. 7 €

« L' After Eight » du chef, ganache chocolat et créme menthe poivrée. 9€
Café gourmand. 8€
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«Notre carte est entierement réalisée a base de produits frais. »

Menu enfant 12€
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